MOLÉCULAS ORGÁNICAS Y VIDA COTIDIANA
METANOL: más barato que el etanol y tóxico (una pequeña cantidad puede causar ceguera, o incluso, la muerte). No puede ser utilizado en bebida alcohólicas, es muy buen disolvente de barnices y excelente combustible de autos de carrera.
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ISOPROPANOL: es soluble en agua y muy buen solvente para uso industrial. Se utiliza en cosméticos, perfumes y lociones para la piel. Tiene capacidad astringente (contrae los poros de la piel evitando la secreción grasa).
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ETILENGLICOL: se utiliza como anticongelante en el circuito de refrigeración de los automóviles, pues provoca un descenso del punto de congelación del agua.

DE BALLENAS Y COSMÉTICOS: a principios de siglo, la fuente principal de hexadecanol era la grasa extraída de los cachalotes, una clase de ballenas. El nombre de cetílico dado a este alcohol hace referencia a su obtención a partir de tales cetáceos. Otras especies de ballenas se cazaban para extraer aceites combustibles, pero le cachalote sólo se capturaba para la industria cosmética. En la actualidad, el alcohol cetílico se obtiene  a partir del petróleo.
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AROMAS Y SABORES DE LOS ALIMENTOS: además del aspecto nutritivo, las comidas nos atraen con su buen aroma y su agradable sabor. Pero ¿sabían que el sabor y el olor de los alimentos dependen en muchos casos de la estructura química de las sustancias que los constituyen? En general, los aromas y los sabores están relacionados con los grupos funcionales de las moléculas orgánicas. Por ejemplo:
El olor de las frambuesas recién recolectadas se debe a una cetona llamada ionona, presente también en el aceite de que se extrae de las violetas.
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El sabor ácido de todos los cítricos se debe a que éstos contienen, precisamente ácido cítrico.

El olor de las almendras es producido por un aldehido, el heptanal.

Aunque se hayan podido identificar algunos de estos compuestos, la mayoría de los aromas y sabores naturales son el resultado de una mezcla de varias sustamcias (dicha mezcla recibe el nombre de escencia). Se han realizado esudios exhaustivos de estas mezclas, y se pudo determinar que la composición es variable según la madurez de la fruta y la época del año en que se coseche, la variedad de la planta, los nutrientes del suelo y las condiciones climáticas.
    ACTIVIDAD: 

1) ESCRIBIR LAS ESTRUCTURAS QUÍMICAS DE LAS SUSTANCIAS MENCIONADAS.

2) IDENTIFICAR LOS GRUPOS FUNCIONALES O FUNCIONES ORGÁNICAS PRESENTES EN TALES MOLÉCULAS (INDICARLOS CON COLOR Y COLOCAR SU NOMBRE).

3) ESCRIBIR LA ESTRUCTURA QUÍMICA DEL ÁCIDO LÁCTICO. IDENTIFICAR LOS GRUPOS FUNCIONALES PRESENTES EN ÉL.

4) EXPLICAR CUÁNDO Y DÓNDE SE GENERA ÁCIDO LÁCTICO EN EL ORGANISMO HUMANO. QUÉ RELACIÓN TIENE CON LA FATIGA MUSCULAR?
5) ESCRIBIR LA ESTRUCTURA DEL FORMALDEHIDO. QUÉ OTRO NOMBRE TIENE? FUNDAMENTAR SU UTILIDAD EN ANATOMÍA.

6) QUÉ DIFERENCIAS ESXISTEN ENTRE EL ALCOHOL DESNATURALIZADO, RECTIFICADO Y ABSOLUTO?.

7) A QUÉ SE DEBE LA REACCIÓN URTICANTE QUE GENERAN LAS  PLANTAS DE ORTIGA AL TOCARLAS? ESCRIBIR SU ESTRUCTURA QUÍMICA Y DAR SU NOMBRE. IDENTIFICAR EL GRUPO FUNCIONAL PRESENTE.
8) ESCRIBIR LA FÓRMULA DE LA ASPIRINA, IDENTIFICAR LOS GRUPOS FUNCIONALES PRESENTES EN ELLA.QUÉ PROPIEDADES POSEE?

9) ESCRIBIR LA FORMULA DE LA VAINILLINA. IDENTIFICAR SUS GRUPOS FUNCIONALES. DÓNDE SE ENCUENTRA?

10) ESCRIBIR LA ESTRUCTURA DEL ÁCIDO FÉNICO, QUÉ OTRO NOMBRE TIENE? IDENTIFICAR LOS GRUPOS FUNCIONALES. QUÉ PROPIEDADES TIENE? 
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a- Metanol:
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b- Isopropanol:  
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c- Etilenglicol: 
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d- Hexadecanol: 
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e- Ionona: 
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f- Acido cítrico: 
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g-  Heptanal:
2) Metanol: CH3 – OH  Oxhidrilo  
Isopropanol:  CH3  - CH - (OH) - CH3   Oxhidrilo

Etilenglicol: HO – CH2  - OH Oxhidrilo
Hexadecanol: CH3  - (CH2)15  - OH Oxhidrilo
Ionona: CH3  - (CH2) 2 – COHC3  Carbonilo

Acido cítrico: HOOC – CH2 – C(OH)(COH) – CH2 – COOH Carboxilo y Oxhidrilo 
Heptanal: H3C – (CH2)5 – COH  Carbonilo
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Acido láctico: H3C – CH(OH) – COOH Carboxilo y Oxhidrilo
4) El ácido láctico se produce principalmente en las células musculares y en los glóbulos rojos. Dicho ácido se forma cuando el cuerpo descompone carbohidratos para utilizarlos como energía durante momentos de niveles bajos de oxígeno. El nivel de oxígeno en el cuerpo podría bajar durante el ejercicio intenso o si la persona tiene una infección o una enfermedad.
Cuando seguimos con intensidad un ejercicio, el ácido láctico comenzará a acumularse, al no darle tiempo al organismo a retirarlo. Esto provoca la acidificación de fibras musculares, que tiene dos consecuencias importantes:
· Se inhiben las enzimas encargadas de romper la molécula de glucosa para obtener energía, por lo que se nos corta el flujo energético de esta vía y como sabemos, si no hay energía, no hay movimiento.

· Se impide que el calcio se una a las fibras musculares y consecuentemente se de la contracción.
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5) Formaldehido
El otro nombre que posee es ‘’Formol’’, antiguamente se utilizaba una disolución del 35% de formaldehido en agua como desinfectante. En la actualidad su utilidad en anatomía es para la conservación de muestras biológicas y cadáveres frescos, generalmente en una dilución al 5% en agua. 
6) El alcohol absoluto es el alcohol etílico 99,9 %, obtenido por deshidratación del alcohol común compuesto por 95% de alcohol y 5% de agua.
El desnaturalizado es el alcohol al que se le agrega alguna sustancia nociva para la salud, para poder limitar su uso solamente para fines industriales. Se le suele agregar piridina, acetona, eter, etc.
El alcohol rectificado es aquel que se obtiene por destilación del alcohol obtenido por fermentación, para eliminarle las impurezas que pudiera tener. Es el alcohol para uso medicinal.
7) La reacción urticante que producen las ortigas se debe a la presencia de pelos urticantes cuyo líquido cáustico (acetilcolina) produce una irritación con picor intenso en la piel cuando se le toca o roza.
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Acido Fórmico:  
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FSD: H-COOH  Carboxilo
8)  Aspirina o Acido acetilsalicilico: 
FSD:  C6H4(OCOCH3)COOH Carbonilo y Carboxilo
Propiedades: Sus efectos analgésicos, antipiréticos y antiinflamatorios se deben a las asociaciones de las porciones acetilo y salicilato de la molécula intacta, como también a la acción del metabólico activo salicilato. El efecto antiagregante plaquetario se debe a su capacidad como donante del grupo acetilo a la membrana plaquetaria y a la inhibición irreversible de la enzima ciclooxigenasa. Inhibe la actividad de la enzima ciclooxigenasa lo que disminuye la formación de precursores de las prostaglandinas y tromboxanos a partir del ácido araquidónico. Aunque la mayoría de sus efectos terapéuticos pueden deberse a la inhibición de la síntesis de prostaglandinas en diferentes tejidos, hay otras acciones que también contribuyen.
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Vainillina: 
FSD: (CH3O) (OH) C6 H3 CHO Carbonilo y Oxhidrilo 

La vainillina se encuentra en muchos vegetales, sobre todo en la vaina de la vainilla, elaborada con las vainas de semillas de la orquídea Vainilla. La especie principalmente recolectada es la Vanilla planifolia aunque se utilizan varias, como la vanilla pompona y vanilla tahitiensis. Es nativa de México 
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10)  Acido fenico o Fenol o Acido carbólico:
FSD: C6H5OH Oxhidrilo 

Propiedades: Los fenoles presentan algunas propiedades semejantes a los alcoholes, debido a la presencia del grupo –OH. Sin embargo conforman otra familia química y la mayoría de sus propiedades y los métodos para su obtención son diferentes.
Los fenoles más sencillos son líquidos o sólidos blandos e incoloros y se oxidan con facilidad por lo que se encuentran coloreados. En presencia de impurezas o bajo influencia de la luz, el aire y ciertos compuestos como el cobre y el hierro, el fenol puede teñirse de amarillo, marrón o rojo.
Solubilidad: El fenol es poco soluble en agua ya que aunque presentan el puente de hidrógeno, la proporción de carbonos con respecto a la cantidad de –OH es muy baja.
Punto de Ebullición: En general presentan altos puntos de ebullición debido a la presencia del puente de hidrógeno. 
Punto de Fusión: son altos comparados con los de los alcoholes, esto se debe a que están unidos por fuerzas intermoleculares más fáciles de vencer. 
Alumno: Lucas Beverina

